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Notre salle de r®ception climatis®e, situ®e dans lõAncienne Cuverie du 

XIXème  siècle, les salons du Château et son Parc se prêtent 

merveil leusement  ¨ lõorganisation de évènement s diverses  : Arbres de 

Noël, de goûters, soirées festives, événements entreprises (jour nées 

sportives, gastronomiques,       ïnologiquesé) d®jeuners de groupes, mariages, 

séminaires, congrès , de présentations d e produ its, é 

de 10 à plus de 250 personnes.  

 

Où sommes -nous ? 

Le Château Labastidié, 

entour® dõun oc®an de 

vignes (78 ha), est situé au 

sommet dõune colline ¨ la 

vue imprena ble sur la 

Vallée du Tarn, et bordé 

dõun golf 18 trous au 

parcours vallonné.  

 

Que faisons -nous ? 

Arbre de Noël 

et fêtes de fin 

dõann®e 

 

lorem  

Vendanges à 

lõancienne 

ipsum  

Cours de 

dégustatio n et 

animations 

ïnologiques,  

dolor  

lorem  

dolor  

 

Château Labastidié  

 Mais ®galement é 

Nous vous propo sons également des  cours de dégustation et d es animations 

ïnologiques en français,  en anglais et dans dõautres langues ®trang¯res qui 

peuvent être également organis és, dans le lieu de votre choix en France et 

¨ lõ®tranger. 

 

Nous organisons, pour vous, des  cocktails, repas, animations musicales, 

soir®es dansantes, concert, vendanges musicalesé 

 

Description des prestations  

 

NOUVEAU !  

 
Dépôt ð Vente du 

Vin ! 

 

Achetez au détail 

les vins au prix de 

gros.  

 

Le C.E. nõavance 

pas dõargent. 
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L'Ancienne C uverie la nuit  

 Cocktail dans le Grand S alon  

Déjeuner dans l'Ancienne C uverie  

Réception d ans l'Ancienne C uverie  

Après -midi musicale dans le P arc  La Vue depuis  la Terrasse sur les Vignes 
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Vendanges ¨ lõAncienne  
Unique dans le Sud Ouest  ! 

Notre domaine viticole accueillera d¯s lõautomne prochain des 

vendanges festives dont vous serez les princip aux acteurs. Elles seront 

effectuées avec charrette, cheval de trait, fouloir et pressoir ancien s, 

repas champêtre, musicien et cours  dõïnologie.  De nombreux autres 

®v®nements de la vigne et du Vin  sont organis®s tout au long de lõann®e. 

 

 

 
Individuels regroupés  Groupes constitués  

Date  DIMANCHE 19 SEPTEMBRE 

2010 
Vous pouvez vous inscrire dès à présent 

( -10% avant le 1.07.10)  

À la date de votre choix entre le 20 août et le 15 

octobre 2010  

9H30 ð 12H00 Vendanges  :  

Ƃ Pr®sentation technique :  

Histoire de la vigne et du vin, notions dõamp®lographie (science des c®pages), pr®sentation 

des cycles de la vigne et des pratiques culturales, techniques de vendanges passées et 

actuelles.  

Ƃ Participation active aux vendanges :  

Vendanges  manuelles avec sécateur et panier  de vendangeur. Ces vendanges seront 

effectu®es ¨ lõancienne, avec un cheval qui tirera une charrette, le raisin sera plac® dans des 

comportes, et foulé au fouloir manuel . 
 

12H00 ð 

14H00 

Repas champêtre  :  
Dans le Parc du Château ou dans la salle de réception, en fonction des conditions 

météorologiques. Déjeuner complet, vin compris.  

14H00 ð 

16H30 

Vendanges musicales  : 
Présence dõun musicien qui jouera, chantera , et vous fera chanter  des chansons françaises 

cla ssiques et traditionnelles .  

16H30 ð 

18H30 

 Cours dõïnologie : du raisin à la dégustation  

Les mécanismes de la dégustation. Initiation au 

vocabulaire du vin.  

Approche des terroirs, vinifications et cépages de 

Gaillac.  

Dégustation de 4 crus  : blanc sec et moelleux et 

rouges.   

18h30 ð 

00h00 

Dîner vigneron  
Repas complet, vin compris. (Nous consulter pour le 

menu)  

00h00 ð 3H00 Soirée dansante avec Disc -Jockey  

Prix 
Tarif individuel  : 39 û 

Inscrivez -vous  
dès à présent  

p.bonno@chateaulabastidie.com  

De 9h30 à 16h30  : 39 û 

De 9h30 à 18h30  : 59 û  

De 9h30 à 0h00  : 119 û  

De 9h30 à 3h00  : 139 û  
Minimum 6 0 perso nnes. En dessous de ce nombre, nous 

pouvons vous accueillir avec le même programme , nous 

consulter pour voir conditions de prix.    
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Arbre de Noël - Soir®e de fin dõann®e 

Go¾ter dõanniversaire  
 

Goûters ou dîners, n ous sommes à votre disposition pour 

organiser «  c lef en main  » ce moment unique qui associe le 

prestige dõun domaine viticole à la magie de No±l, ou dõun 

événement de votre entreprise ou bien familial . 

(Suggestion de programme ) 

 

15H00 ð 16H00 

Accueil des invités par le cl own  :  

devant le Château Labastidié  

Spectacle de clown  :  

dans une des salles du Château  

 

16H00 ð 16H30 
Remise des cadeaux par un Père Noël  

(ou le clown)  

 

16H30 ð 17h30 Goûter pour les enfants et les parents  :  

¶ Pâtisseries, viennoiseries, bonbons, confi series, café, thé, chocolat sé 

17H30 ð 18H30 

Initiation ¨ lõArt de la d®gustation pour les parents et les enfants :  

¶ Initiation ¨ lõArt de la d®gustation : Phases visuelle, olfactive et gustative  

¶ D®gustation ¨ lõaveugle de 3 vins sous forme dõun jeu-concou rs pour les adultes  

             et de 3 jus de fruits  pour les enfants  

¶ Remise de récompense aux meilleurs dégustateurs  :  

             1 bouteille de vin pour lõadulte et un cadeau surprise pour lõenfant   

 

18h30 ð 19H30 

C®r®monie dõIntronisation par la confrérie de la Dive Bouteille de Gaillac  :  

¶ « Adoubement  » des 3 meilleurs dégustateurs de la journée  

¶ Remise dõune m®daille et dõun dipl¹me ¨ chacun des gagnants 

¶ Les personnes intronisées deviennent réellement membres de la Confrérie   

19H30 ð 00h00 

Dîner :  

¶ Location exclusive de la salle de réception (capacité 180 places)  

¶ Dîner de fêtes, vin, cotillons compris (nous consulter pour le menu)  

 

00H00 ð 3H00 

Soirée dansante  :  

¶ Soirée animée par un disc jockey professionnel  

 

Prix 

¶ De 15h00 à 18h30  : 29 û TTC par personne (Minimum 40 personnes)  

¶ De 19h30 à 0h00  : 44 û TTC par personne (Minimum 60 personnes)  

¶ De 19h30 à 3h00  : 59 û TTC par personne (Minimum 60 personnes)  

¶ C®r®monie dõIntronisation par la Confrérie Dive Bouteille de Gaill ac, 3 diplômes 

et  3 médailles compris  : 290 û TTC 
Minimum 6 0 perso nnes. En dessous de ce nombre, nous pouvons vous accueillir avec le même 

programme, nous consulter pour voir conditions de prix.    
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NOUVEAU ! 

Chèques cadeaux  

Tarif 2010 - 2011 

Chèque s cadeaux de 10 û, 20û et 40 û  
A offrir à vos employés et collègues sur les prestations suivantes  : 

 

  1 ð Cours de dégustation  de lõEcole Internationale de vin du  

        Château Labastidié  

Cours et stages de dégustation au Château Labastidié à 

Florentin et à la Maison Midi -Pyrénées Place du Capitole à 

Toulouse (programme ci -joint)  

  

  2 ð Vendanges ¨ lõancienne 

           Dimanche 19 septembre 2010 au Château Labastidié à 

Florentin . (Tous les ans à la même période, programme ci -joint)  

 

             

 

 

 3 ð Achat de vin   

       Vins du Château Labastidié  

       Vins de Gaillac  

       Large gamme des vins du Sud -Ouest  

(Catalogue ci -joint)  

 
4 ð Epicerie fine et objets du vin  de la Gourmanderie  
des Echansons  

       Foie gras, p©t®s de gibiers, biscuits sp®ciaux etcé 
       Produits à base de violette de Toul ouse  
      Tire-bouchons, livres, canotiers de vendangeurs etcé  

Commandez vos ch¯ques cadeaux d¯s ¨ pr®sent ¨ lõadresse suivante :  

p.bonno@chateaulabastidie.com  
 

Château Labastidié  

81150 FLORENTIN ð GAILLAC 

Tel. 05.63.53.95.95 

 

 

Chèque cadeau  
Ecole Internationale du Vi n ® du Château Labastidié  

  
Destinataire  : 

Offert par  : 

Chèque valable pour  :  

Lieu :  

Date  : 

Valeur du chèque  : ééé. û 

Numéro du chèque  : 0510170081 

 

Ce chèque est non remboursable et non échangeable  

R®servation obligatoire pour les cours et stages dõoenoligie et autres ®v¯nements 

Ecole Internationale du Vin ® - Château Labastidié 81150 FLORENTIN  ð GAILLAC 

Tel. 05.63.53.95.95 ð p.bonno@chateaulabastidie.com   -  www.chateaulabastidie.com       

 

 

S  P  E  C  I  M  E  N 

mailto:p.bonno@chateaulabastidie.com
mailto:p.bonno@chateaulabastidie.com
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Journées festives au Château Labastidié  

Lõespace dõune demi-journ®e ou dõune journ®e, imaginez au calme, dans un 

environnement privil®gi® et de qualit®, des animations ïnologiques, sportives, 

culturelles, associées à un déjeuner ou un pique -nique convivialé    

 

 Type de visite  Déroulement  
Prix TTC 

Par pers. 20 
personnes min.  

Visite du Château 

Labastidié et 

dégustation de vin  

Animation ïnologique de 20 mn, 

dégustation de 3 vins, puis visite du domaine  

Animation ïnologique de 1 heure, d®gustation de 3 vins, 

puis visite du domaine  

Animation ïnologique de 2 heures, d®gustation de 3 vins, 

puis visite du domaine  
 

9,90 û 

18 û 

24 û 
 

Visite du Château 

Labastidié et 

dégustation de vin et de 

fromages,  ou collation  

 

Animation ïnologique de 20 mn, puis d®gustation de 3 vins du 

Château et de 3 fromages de Midi -Pyrénées et pain, visite  du 

domaine  

Animation ïnologique de 20 mn, 

puis d®gustation de 3 vins du Ch©teau et dõune part de tarte aux 

fruits de saison, visite du domaine  

 

13 û 

12 û 

 

Visite du Château 

Labastidié et  

dégustation de vin et 

déjeuner  

 

Animation ïnologique de 20 mn, 

puis dégustation de 3 vins du Château, visite du domaine.  

 

Déjeuner complet avec 1/2 de bouteille Château Labastidié par 

personne  

36 û 

NOUVEAU !!! 

Visite du Château 

Labastidié et                       

dégustation de vin et  

PIQUE NIQUE 

PIQUE NIQUE DANS LE PARC DU CHATEAU   

avec 1/3 de Château Labastidié par personne  

Animation ïnologique de 20 mn avec d®gustation de 3 vins du 

Château, visite du domaine.  

ET 

PIQUE NIQUE DANS LE PARC DU CHATEAU 

avec 1/3 de bouteille Château Labastidié par personne  
 

18 û 

25 û 

 

Visite du Château 

Labastidié et 

dégustation de vin  

et parcours de Golf 18 

trous 

 

 
 

Animation ïnologique de 20 mn 

Dégustation de 3 vins du Château  
Visite du domaine   

Un parcours de golf  

sur une demi - journée  

Initiation et parcours de golf  

pendant 3  heures  

 

39 û 

45 û 

 

Visite du Château 

Labastidié et 

dégustation de vin et 

déjeuner  

et parcours de Golf 18 

trous 

Animation ïnologique de 20 mn 

Dégustation de 3 vins du Château,  

Visite du domaine, Déjeuner avec 

1 bouteille de Château Labastidié 

par perso nne . 

Un parcours de golf  

sur une demi -journée  

Initiation et parcours de golf  

pendant 3 heures  
 

49 û 

57 û 

 

Sauf exceptions mentionnées ci -dessus, les activités ont lieu en journée entre 9h00 et 18h00, et sont organisées en français ou en anglais. 

Transferts et transport non compris. Vin compris durant les repas  : 1/3 bouteille de Château Labastidié par personne.  
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Quelqu es informations pratiques sur nos salles et lieux 

dõexception au Château Labastidié  

 
Capacité des salles  

  

Surface  

 

Réunion  

 

Conférence  

 

Repas assis 

 

Cocktail  

 

Devant le 

château  

La Cuverie du 

XIXème  

(voir photo 1 et 3)  

171 m 2  120 pers  180 pers  180 pers  180 pers  

 

Dans le 

château  

Le Grand 

Salon 

(voir photo  2 ) 

56 m 2 30 pers  60 pers 60 pers 60 pers 

Le Hall 

dõAccueil 

50 m² - - 50 pers 50 pers 

Le Petit Salon 25 m² 18 pers  25 pers 25 pers 25 pers 

Salon Braucol  36 m² 25 pers  36 pers 36 pers 36 pers 

Salon 

Mauzac  

20 m² 15 pers  20 pers 20 pers 20 pers 

Salon Loin de 

lõOeil 

12 m ²  10 pers  12 pers 12 pers 12 pers 

 

L'ancienne  cuverie  du XIX ème 

la nuit . 

Cocktail dans le Grand S alon  Déjeuner dans l'ancienne cuverie   

du XIX ème  
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Les tarifs de location de nos salles 2010  

 

Tarifs de location 2010  

Si vous souhaitez vous même organiser votre évènement  

ð 5 % de rédu ction pour les membres de Comit®s dõEntreprises 

 
Prix TTC  V 1er mai 2010  

 

Nettoyage, éclairage, chauffage ou 

climatisation compris  

 

La 

Cuverie  

 

Le Grand 

Salon 

 

Le Salon 

Braucol et 

Petit Salon  

La Cuverie  +  

Grand et Petit Salon, + 

Salon Braucol +   

2 c hambres  

La demie journée de 9h00 à 

14h00 ou de 14h00 à 18h00  

 

 

890 û 

 

680 û 

 

680 û 

 

1 280 û   

La soirée  

De 18h00 à 0h00  

 

1 690 û 

 

1 090 û 

 

1 090 û  

 

1 950 û  

 

Supplément fin de soirée de 

0h00 à 4h00  

 

460 û 

 

350 û 

 

350 û 

 

780 û 

 

Le week -end  

du samedi 9 h00 au dimanche 

0h00 

 

 

2 790 û 

  

3 290 û 

La journée  

De 9h00 à 18h00  

 

1 690 û 

 

950 û 

 

950 û 

 

1 990 û 

La journée + la soirée  

De 9h00 à 0h00  

 

 

2 680 û 

 

1 790 û 

 

1 790 û 

 

2 890 û 

Forfait MARIAGE  

du samedi 14h00 au dimanche 

8h00 

 

2 590 û 

 

Réduction de 200  û  

sur le prix de location Mariage si vous 

achetez du vin du Château Labastidié pour 

votre réception.   

 

3 590 û 
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Vente de vin du Château Labastidié TARIF 2010 

NOUVEAU ! Dépôt ð Vente du Vin  ! 

Achetez au détail les vins au prix de gros.  

Le C.E. nõavance pas dõargent. 

Vins français, étrangers, de terroir, grands crus ou de collection  

  

Rouge  Rosé Blanc sec  

Ce vin est complet et délicat et se 

caractérise par une robe sombre très 

engageante. Riche et harmonieux, 

la palette aromatique du Château 

Labasti dié saura vous séduire.  

Encépagement  : 20 % de Syrah, 40 % 

de Duras, 20 % de Braucol et 20 % de 

Merlot.  

Conservation  : garde possible sur 5 à 
8 ans.   

 Intense et cristallin, ce vin à 

dominante Sauvignon est idéal pour 

lõap®ritif et tous les poissons. Avec des 

notes de fruits à chair blanche 

(pèches), et agrumes, ce vin à la 

fraîcheur agréable est un des blancs 

secs les plus élégants de 

lõappellation. 

Encépagement  : 40 % de Lõen de LõEl, 

10 % de Mauzac, et 50 % de 

Sauvignon.    

 
Récompenses  

Prix 

unitaire  

Prix par 

60 unités 

minimum  

Prix 

spécial 

par 120 

bouteilles  

Château Labastidié rouge 

2008 

Bronze Macon 2010,  

Argent F éminalises 2009  

 

               

7,90 û  7,30 û  6,90 û 

Château Labastidié rouge 

2006 

 8,90 û  8,30 û  7,90 û 

Château Labastidié rouge 

2005 

Sélection Guide Hachette 

2008 

9,90 û  9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rouge 

2004 

Médaille de Bronze au 
Concours des Grands Vins 
de France à Mâcon 2006  

 

9,90 û 9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rouge 

2002 

 9,90 û 9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rosé  2009  7,90 û  7,30 û  6,90 û 

Château Labastidié blanc sec 

2009 

Argent Concours Général 

Agricole 2010, Bronze 

Macon 2010  

 
 

7,90 û  7,30 û  6,90 û 




