
 

TARIFS MARIAGE 2010 - 2011 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

      

 

Après -midi musical dans le P arc  

Réception d ans l'Ancienne C uverie  
Déjeuner dans l'Ancienne C uverie  

Le Château Labastidié vue des vi gnes  
 

 

Le Châ teau Labastidié  

L'Ancienne C uverie la nuit  La Vue de la Terrasse sur les Vignes  



 

 

  

Présentation  

Pour le plus beau jour de votre vie, partagez votre joie et votre bonheur avec vos 

proches au Chât eau Labastidié  ! 

 

 

 

Notre salle de réc eption climatisée, 

située dans lõancienne Cuverie du 19ème  

siècle, les salons du Château, son Parc 

et ses chambres et sa terrasse belvédère 

se prêtent merveilleuseme nt à 

lõorganisation de votre mariage. 

   

Le Châtea u Labastidi®, entour® dõun 

océan de vignes (78 ha), est situé au 

sommet dõune colline ¨ la vue 

imprenable sur la Vallée du Tarn, et 

bord® dõun golf 18 trous au parcours 

vallonné.  

Location à la soirée, à la journée, au 

week -end et davantage.  

Organisation de  cocktails, repas, 

animations musicales et cours de 

dégustation.  

Vente de vins.  

Location nue des salles ou organisation 

complète de votre événement  

 

Rendez-vous et devis sur commande. Nous consulter. 
 

Localisation 
 

        A 40 mn de Toulouse et 5 mn dõAlbi par lõA68. Depuis la sortie nÁ11 Florentin, ¨ 2 km en direction de Florentin



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MARIAGES Tarifs de location 2010 ð 2011 du Château Labastidié  

NOUVEAU ! FORMULE LOCATION DU CHATEAU A LA SEMAINE  

EN CHAMBRES DõHOTES AVEC OU SANS SALLE DE R£CEPTION  

IDEAL POUR DES RÉUNIONS DE FAMILLES 
Prix TTC 

 Le FORFAIT CLASSIQUE :  

 

- La Cuverie climatisée de 180 

places  

- Le Parc 
  

 

Le FORFAIT SALLE + CHATEAU : 

 

- La Cuverie climatisée de 180 

places  

-    Le Parc + Le Château : Terrasse 

belvédère + Grand Salon + hall + Salon 

Braucol + 4 chambres + cuisine équipée 

 
Forfait mariage 

De 14h00 à 8h00 le 

lendemain 
2 590 û 2 890 û 

Forfait Week-end 

Du samedi 9h00 

au dimanche 24h00 

2 990 û 3 490 û 

NOUVEAU 

Forfait semaine 

Du mardi matin au 

vendredi matin : 

4 jours 

3 900 û 4 900 û 

NOUVEAU 

Forfait semaine du 

mardi matin au 

lundi matin 

4 900 û 5 900 û 

R®duction de 200 û sur les tarifs ci-dessus  

si nous vous fournissons les vins de votre mariage  

Offre non cumulable. 
Le prix de location comprend : 

- La location de la salle de lõAncienne Cuverie, chauff®e ou climatis®e dõune capacit® de 180 places avec les tables et les chaises, 

des sanitaires et un office traiteur. Il comprend également, avec le forfait château, les 2 salons, 4 chambres, hall dõaccueil du 

château et la terrasse-belvédère,  

- Lõinstallation la veille ¨ partir de 15h00, et la consommation dõeau, dõ®lectricit®,  

- Le nettoyage complet de la salle, des sanitaires et de lõoffice traiteur ¨ la fin de lõ®v®nement, 

- Lõacc¯s et lõutilisation des abords de la salle de lõAncienne Cuverie et du château : Parc, Esplanade. Le nettoyage éventuel de ces 

parties ext®rieures nõest pas compris (cotillons, d®corations diverses, é) 

Le prix ne comprend pas les prestations suivantes que nous pouvons prendre en charge pour vous : 

-      Le dîner, lõap®ritif, le vin dõhonneur, le repas du lendemain, la location de la vaisselle,  

-      Le disc ð jockey, la décoration florale, lõ®clairage dõambiance de la Cuverie, la vaisselle en location marqu®e Ch©teau Labastidi®, 

-      lõanimation ïnologique festive. 

NOUVEAU !  

Profitez et faites profiter votre famille et vos amis de prix exceptionnels pour 

vos achats de vins : Entre la date de votre confirmation de réservation de 

salle et le jour de votre mariage, b®n®ficiez dõune remise de 20 % sur le prix 

des vins du Château Labastidié, sur le prix unitaire particulier. Offre non 

cumulable. 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

Rouge Rosé Blanc sec 

Ce vin est complet et délicat et se 

caractérise par une robe sombre très 

engageante. Riche et harmonieux, 

la palette aromatique du Château 

Labastidié saura vous séduire. 

Encépagement : Syrah, Duras, 

Braucol, Cabernet Sauvignon et 

Franc,  Merlot.  
Conservation : garde possible sur 5 à 
8 ans.   

Un rosé clair, léger et frais, qui 

présente une palette 

aromatique agréable et riche 

(fraise et framboise). Servi à 

bonne température (12°), ce 

vin sera le compagnon idéal 

de vos repas dõ®t®. 

 

Encépagement : Syrah, Merlot, 

Braucol. Conservation : A boire 

jeune (1 à 2 ans).  

Intense et cristallin, ce vin à 

dominante Sauvignon est idéal pour 

lõap®ritif et tous les poissons. Avec des 

notes de fruits à chair blanche 

(pèches), et agrumes, ce vin à la 

fraîcheur agréable est un des blancs 

secs les plus élégants de 

lõappellation. 

Encépagement : Lõen de LõEl,   

Sauvignon.    

Prix départ Chât eau Labastidié  
Récompenses 

Prix unitaire  Prix par 60 

unités 

minimum  

Prix spécial 

par 120 

bouteilles  

Château Labastidié rouge 2008 Bronze Macon 2010, 

Argent Féminalises 2009 

 

 

 
          

7,90 û  

 

 

  

7,30 û  6,90 û 

Château Labastidié rouge 2006 
 

 8,90 û  
 

8,30 û  
 

7,90 û 
  

Château Labastidié rouge 2005 Sélection Guide Hachette 

2008 

 

9,90 û  9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rouge 2004 Médaille de Bronze au 
Concours des Grands Vins 
de France à Mâcon 2006 

 
 
 
 

9,90 û 9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rouge 2002  9,90 û 9,50 û 8,90 û 

Château Labastidié rosé 2009  7,90 û  7,30 û  6,90 û 

Château Labastidié blanc sec 2009 Argent Concours Général 

Agricole 2010, 

Bronze Macon 2010 

 

 

 

  

7,90 û  7,30 û  6,90 û 

 N  os vins du Château Labastidié  
20 % de réduction sur le prix unitaire Particuliers entre le jour de votre réservation et le jour de votre mariage 

Offre non cumulable 

                                

Château Labastidié  Ecole Internationale du Vin  

81150 Florentin -Gaillac    05.63.53.95.95                 

p.bonno@chateaulabastidie.com             www.chateaulabastidie.com  

 

 

mailto:p.bonno@chateaulabastidie.com
http://www.chateaulabastidie.com/


 


