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Après -midi musi cal dans le P arc  

Déjeuner dans l'Ancienne C uverie  Réception d ans l'Ancienn e C uverie  

La Vue de la Terrasse sur les Vignes  

L'Ancienne C uverie la nuit  

Vendanges ¨ lõAncienne 

 

 Cocktail dans le Grand S alon  

Déjeuner dans le Grand S alon  
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 Château Labastidié  

 Où sommes -nous ? 

Le Château Labastidié, 

entour® dõun oc®an de 

vignes (78 ha), est situé au 

sommet dõune colline ¨ la 

vue im prenable sur la 

Vallée du Tarn, à 2 Km de 

la sortie n°11 de 

lõAutoroute A68 Toulouse 

Albi  

Il est bord® dõun golf 18 

trous au parcours vallonné.  

 

Que faisons -nous ? 

lorem  

ipsum  

dolor  

lorem  

dolor  

 Mais ®galement é 

Cours de dégustation 

et animations 

ïnologiques festives. 

Groupes et Individuels.  

 Dans le lie u de  

votre choix.  

Nous vous proposons également des  cours de dégustation et d es animations 

ïnologiques festives  en français et en anglais. Ces animations peuvent être 

également organis ées dans le lieu de votre choix en France et ¨ lõ®tranger. 

 

Nous organisons, pour vous clef en main,  des  cockta ils, repas, animations 

ïnologiques, soir®es dansantes, vendanges musicalesé 

Description des prestations  

Château Labastidié  Ecole Internationale du Vin  

81150 Florentin -Gaillac    05.63.53.95.95                 

p.bonno@chateaulabastidie.com             www.chateaulabastidie.com  

Notre salle de r®ception climatis®e, situ®e dans lõAncienne Cuverie du 

XIXème  siècle, les salons du Château et son Parc se prêtent merveilleusement  

à lõorganisation dõ®v¯nements : Réceptions, Séminaires, Mariages, Arbres de 

Noël, Soir®es de fin dõann®e, Animations ïnologiques Festives, go¾ters, 

soir®es dansantes, ®v¯nements dõentreprises, (journ®es sportives, 

gastronomiques, ïnologiquesé), d®jeuner de groupes, en journée ou en 

soirée, entièrement personnalisable.  

 

Organisation de 

réception, s éminaires, 

évènements dõentreprise 

é 

 

mailto:p.bonno@chateaulabastidie.com
http://www.chateaulabastidie.com/
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Capacité des salles  

  

Surface  

 

Réunion  

 

Conférence  

 

Repas assis 

 

Cocktail  

 

Devant le château  La Cuverie du 

XIXème  

(voir photo 1 et 3)  

171 m 2  120 pers  180 pers  180 pers  180 pers  

 

Dans le château  

Le Grand Salon  

(voir photo 2 )  

56 m 2 30 pers 60 pers  60 pers 60 pers 

Le Hall 

dõAccueil 

50 m² - - 50 pers 50 pers 

Le Petit Salon 25 m² 18 pers 25 pers  25 pers 25 pers 

Salon Braucol  36 m² 25 pers 36 pers  36 pers 36 pers 

Salon Mauzac  20 m² 15 pers 20 pers  20 pers 20 pers 

Salon Loin de 

lõOeil 

12 m ²  10 pers 12 pers  12 pers 12 pers 

 

 

Quelques informations pratiques sur nos salles et lieu x 

dõexception au Château Labastidié  

1 - L'Ancienne C uverie  du XIX 

ème la nuit . 

2 - Cocktail dans le Grand S alon  3 - Déjeuner d ans l'Ancienne C uverie   

du XIX ème  
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Les tarifs de location de nos salles 2010  
 

 

Tarifs de location 2010  

Si vous souhaitez vous  même organiser votre évènement  

 

Prix TTC  V 1er Juillet 2010   

 

Nettoyage, éclairage, chauffage 

ou climatisation , tables et chaises  

compris  

 

 

La 

Cuverie  

 

Le Grand 

Salon 

 

Le Salon 

Braucol et 

Petit Salon  

La Cuverie  +  

Grand Salon  +  

Salon Braucol +   

 4 chambres  

La demie journée de 9h00 à 

14h00 ou de 14h00 à 18h00  

 

 

890 û 

 

680 û 

 

680 û 

 

1 280 û   

La soirée  

De 18h00 à 0h00  

 

1 690 û 

 

1 090 û 

 

1 090 û  

 

1 950 û  

 

Supplément fin de soirée de 

0h00 à 4h00  

 

460 û 

 

350 û 

 

350 û 

 

780 û 

 

Le week -end  

du samedi 9h00 au dimanche 

0h00 

 

 

2 790 û 

  

3 290 û 

La journée  

De 9h00 à 18h00  

 

1 690 û 

 

950 û 

 

950 û 

 

1 990 û 

La journée + la soirée  

De 9h00 à 0h00  

 

 

2 680 û 

 

1 790 û 

 

1 790 û 

 

2 890 û 

Forfait MARIAGE  

du samedi 14h00 au dimanche 

8h00 

 

2 590 û 

 

R®duction de 200 û  

sur le prix de location Mariage si v ous 

achetez du vin du Château Labastidié pour 

votre réception.   

 

3 590 û 
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 Séminaires  

 

Type de Séminaires  Déroulement  
Prix TTC 

par 
personne  

Séminaire demi -journée  

Réunion de 9h00 à 12h00 et déjeuner  

OU 

Déjeuner et réunion de 14H00 à 18H00  

1 pause caf®, th®, jus dõorange et viennoiseries 

54 û 

Séminaire journée  
Réunion de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h00  

Déjeuner de 12h00 à 14h00  

2 pauses caf®, th®, jus dõorange et viennoiseries 
 

59 û 

Séminaire semi -résidentiel  

Réunion de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h00  

Déjeuner de 12h00 à 14h00  

2 pauses  caf®, th®, jus dõorange et viennoiseries 

Pas de dîner  

Nuit en hôtel 3*** à Albi en chambres simple  

128 û 

Séminaire résidentiel  

Réunion de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h00  

Déjeuner de 12h00 à 14h00  

2 pauses caf®, th®, jus dõorange et viennoiseries 

Dîner d e 19h00 à 00h00  

Nuit en hôtel 3*** à Albi en chambres simple  

188 û 

Ce tarif comprend  : 

La location de la salle, le ou les menus complets, 

vins et cafés compris, la mise à disposition des 

tables et des chaises, un paperboard, la chambre 

simple avec petit d éjeuner à Albi pour le forfait 

résidentiel.  

 

Ce tarif ne comprend  pas  : 

Å Le mat®riel audiovisuel (micro, sonorisation,      

projecteur, tvé) 

Å  Le transfert du Ch©teau Labastidi® ¨ lõH¹tel pour 

les forfait s semi-résidentiel et résidentiel.  

 Nous pouvons l õorganiser pour vous. Nous 

consulter.  

 

Tarifs au 1er  Juillet 2010, annule le précédent  
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Animations ïnologiques festives 

 
Ces animations sont organisées dans le lieu de votre choix partout en France et à 

lõ®tranger, en salle ou bien ¨ lõext®rieur, avec 10 ou plus de 400 personnes  

De 45 mn à 1h30 , en français ou en ang lais. 

 Déroulement  : 

 

Une animation conviviale et 

interactive  : 

 

 

Initiation ¨ lõArt de la d®gustation : en français ou en anglais          

Analyse sensorielle. Mécanisme de la dégustation. Les 3 phases de 

la dégustation  : visuelle, olfactive, gustative, Initiation au 

vocabulaire du vin.  

Les princip aux cépages et terroirs de France  

 

D®gustation ¨ lõaveugle :  

Les invit®s d®gustent ¨ lõaveugle 4 vins de France et r®pondent ¨ 3 

questions  pour chaque vin  : Quelle est lõorigine g®ographique, 

quel est le cépage et le millésime des vins dégustés  ? 

 

Remise de récompense au meilleur dégustateur  :  

Cadeau  : une ou des bouteilles de vins en coffret, en magnum, 

des livres, des objets du vin é 

 

 

Proposez à vos collègues , clients  

ou amis  une  animation originale et 

interactive . Au moment de 

lõap®ritif ou durant un cocktail , 

Cette dégustation animée  sous 

forme ludique et viv ante  va 

motiver les invités à communiquer 

entre eux, et ainsi générer 

instantanément  une ambiance 

chaleureuse et conviviale  au sein 

du groupe.  

Cette animation est un  

Jeu-concours  que les participants 

peuvent aborder sous forme 

individuelle ou par équipe.  

 

Conditions de vente,  
pour une animation au Château Labastidié.  

A lõext®rieur du Ch©teau Labastidi®, suppl®ment : 

frais de déplacement + mise à disposition des lieux  

Tarifs au 01/06/10, annule le précédent  

Prix TTC par personne  

 

Observations  

 

Séance de dégustation 

festive  : 

-    Nombre de vins 

dégustés  : 4 

-     Niveau x de vins  

dégustés  disponibles : 3  

Crus du Terroir 
(Excellent crus  

représentatifs de leur terroir de 

France)  

 

28 û 

 

Nombre 

min imum de 

personnes 

facturées  : 15 

En dessous de ce 

nombre, nous consulter  

 

Crus supérieurs 
(Niveau 1 er Cru en Bourgogne  

et Cru Bourgeois à Bordeaux)  

38 û 

Grands Crus  
(Niveau Grand Crus  

en Bourgogne  et à Bordeaux)  

48 û 
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Pellentesque 

commodo leo  

Repas ïnologique  : Le Bacchus  

 
Animation originale et conviviale ¨ lõoccasion dõun d®jeuner ou dõun d´ner.    

Dans le lieu de votre choix  : salle de réception, restaurant , en français ou en anglais  

  

 

Dans le lieu de votre choix  : salle de réception, restaurant  

 

 

Dans le lieu de votre choix  : salle de réception, restaurant  

 

D®roulement de lõ®v®nement : 

�x Présentation magist rale en introduction en français ou en anglais  

-     Pr®sentation ¨ toute lõassembl®e des règles du jeu du Bacchus  : remettre 

dans lõordre une liste de vin pr®sent®e dans le d®sordre. 

-     Découverte des accords  : mets et vins  

�x Durant le repas  : « close u p ïnologique »  

 -   Animation ïnologique de mani¯re informelle par lõexpert en vin parmi les 

invités. Service au verre des vins à la carafe . Les invités doivent retrouver les vins 

servis sur une liste des vins présentés dans le désordre.  

-     Pendant le repas et cette animation, il se crée une atmosphère sympathique 

et détendue . Les invit®s qui accueillent lõexpert en vin ¨ leur table posent des 

questions à la fois sur le jeu en particulier, et également sur le vins en général 

(accord mets et vins, gestio n dõune cave personnelle, é). 

�x Le Bacchus   

Les vins de haut niveau  sont sélectionnés en fonction de leurs qualités et pour 

certains, de leur originalité, et en accord avec les mets servis durant le repas. 

Une coordination est opérée au préalable avec le che f qui élabore les plats de 

la réception.  

�x A la fin du repas   

- Remise de cadeaux ou bien ¨ partir 7,90 û 

- Intronisation par la Confrérie de la Dive Bouteille de Gaillac  : cérémonie et 

dipl¹me compris 420 û TTC 

 Conditions tarifaires  : 

A partir de 28 û TTC par personne, 4 vins servis, carafes et animations comprises.  
 15 personnes  facturées minimum, mise à disposition des lieux, repas et déplacement non compris.  

 

Nous consulter  

 

 

R®servez d¯s aujourdõhui 
CHATEAU LABASTIDIÉ   81150 ð FLORENTIN ð GAILLAC 

Tel. 05.63.53.95.95 ð Fax. 05.63.53.95.79  

www.chateaulabastidie.com ð e.mail  : p.bonno@wanadoo.fr  

RCS ALBI FR 17 452 750 250 00014 

 


